
ПРОТОКОЛ

исследования организации питания в общеобразовательной организации

МБОУ «Средняя общеобразовательная школа №3»
наименование общеобразовательной организации

Приказ «О создании комиссии по осуществлению контроля за организацией и качеством
тикольного питания с участием родителей»

основание

Комиссия в составе:

Председатель комиссии

Ч ле1.ко1ссии: f j  ̂^ ,
C o ’c ^ ii'iv c  j / V ____________________________________________________

В присутствии

• «««Ч J I ,

составили протокол о том, что « -J( '^» в  ^  ч. мин. Проведено
исследование организации питания в общеобразовательной организации.

В ходе исследования выявлено:

При входе в помещение для приема пищи установлены умывальнику в количестве

(примечание: если есть замечания (проведена вода холодная и горячая))

Рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве 
tu u M

(примечание: если есть зам ечания)

Наличие мыла CCi-tt^C ______________________
Наличие графика работы столовой

Наличие графика приема пищи обучающихся

Продолжительность перемены успевают ли дети принять пихру)
_______________________________________________________________ * ______________________________

(прим ечание)

На кого возложены функции отаетственного за организацию питания в щкольной
столовой: , h e  .____________________
Дежурство обучающихся в столовой (как^ганизовано)

Дежурство педагогов
' i - . - t t Y  ____________________________________________

Чистота зм а

Помещение для приема пищи оборудовано столовой мебелью (столами, стульями, 
табуретами и др. мебелью); количество посадочнь^х мест в обеденнуТч>1 зале

Ж ^ 'у и !^ 1 г у ь О Ш < ? ____________________________________________________________________________________________________________________________________________

•J (примечание: достаточн о ли посадочны х м ест  и др .)



Внешний вид поваров

Эстетичность\1а1ф^:.тия столов:
- гигиеническое состояние столов 
^ 'й св  П Ь О /У Ъ ^, к с й  ^

- наличие 2-х комплектов подносов 
и /^L6i, L ________________

- наличие 2-х комплектов столовых приборов
i c .o d i /u e e ic / /L ^  _____________________________________________________

- гигиеническое состояние столовых приборов
_____________________________________________________________________

Наличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной продукции: 
■ I С И 1 / п ^ ' } и г О й ^ } и / ______________________________________________________

Соответствие рационов питания зтвержденному меню:

Наличие и месторасположение контрольных блюд:

Наличие буфетной продукции 
/6 ^  U M lt/yU U i^

На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

$ 4 ^  И с М л и ^ И с )  _________

Члены комиссии:

{ Ь и г ^ и г а ^
З с г  ^  ^

Со справкой ознакомлен законный представитель юридического лица 
общеобразовательной организации:

Й Ш 1 к и .и к ^ с^  ______________________ / , /  /______
Jilx: V rtrC/f d̂" ! ^М с^ааи>С ^У /


